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Bereits zubereitete Speisen retten und zugleich Gutes tun – Die Tafel Österreich, Kastner Gruppe und Pacovis

machen es möglich: Mit dem Relaunch der TafelBox erhalten Gastronomie, Hotellerie, Eventbereich und –

neu – Privatkunden eine Take-away-Lösung, die doppelt nachhaltig wirkt.

Gemeinsam mit Motto-Chef Bernd Schlacher, WKW-Fachgruppenobmann Peter Dobcak und United Against

Waste wurde die limitierte Starterpack-Aktion präsentiert. Jedes dritte Lebensmittel (jährlich rd. 1 Million

Tonnen) in Österreich wird weggeschmissen. Eine sinnlose Verschwendung und eine enorme Belastung für

Klima und Umwelt. Doch gerade bei bereits verarbeiteten Speisen – wie sie in Gastronomie und Hotellerie,

bei Buffets, Caterings und Events aller Art übrigbleiben – ist die Weitergabe aus rechtlichen und Hygiene-

Gründen schwierig. Daher hat Die Tafel Österreich vor zehn Jahren gemeinsam mit Kastner und Pacovis die

TafelBox entwickelt – eine doppelt nachhaltige Lösung zur Mitnahme von Speisen: Gäste können gutes Essen

in der Take-away-Box nach Hause transportieren und werden so zu Lebensmittelretter:innen. Pro Box gehen

20 Cent an Die Tafel Österreich und kommen so unmittelbar Armutsbetroffenen zugute.

2024 feiert Die Tafel Österreich ihr 25-Jahr-Jubiläum. Aus diesem Anlass präsentiert sich die TafelBox rundum

erneuert und in modernem, noch nachhaltigerem Design. In der 10-jährigen Erfolgsgeschichte in rot-weiß-rot

wurden bislang über 200.000 TafelBoxen an mehrere tausend Gastronomie- und Hotellerie-Kunden

österreichweit verkauft – das entspricht gesamt mehr als 100 Tonnen geretteten Lebensmitteln.

Informationen und Bestellmöglichkeit zur TafelBox: www.tafelbox.at  

Die TafelBox 2.0: Lebensmittel retten

     

TafelBox in neuem Design

Mit der TafelBox schaffen wir eine Win-win-win-win-Situation: Gastronomiebetriebe müssen ihr

sorgsam zubereitetes Essen nicht kübeln. Gäste kommen zuhause noch in den Genuss feiner

Speisen. Klima und Umwelt pro�tieren von weniger Abfällen und CO2-Emissionen. Und

armutsbetroffene Menschen können durch Die Tafel Österreich kostenfrei mit hochwertigen

Lebemsmitteln versorgt werden. Ein kleiner Beitrag für jede und jeden Einzelnen, der angesichts

massiv steigender Armutszahlen wertvoller denn je ist.“
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