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Von Delikatessen bis Digitalisierung: Die KASTNER Genussmessen 2025 begeistern auf ganzer Linie
Die KASTNER Genussmessen 2025 in Bad Gleichenberg (11. bis 12. März) sowie Bad Vöslau (18. und 19. März) überzeugen mit Innovationen, Trends und Genussmomenten. Rund 1.000 KASTNER Kundinnen und Kunden nutzten die Gelegenheit, sich von den neuesten Highlights der Gastronomiewelt inspirieren zu lassen.

Von exquisiten Delikatessen über moderne Geschirrtrends bis hin zu selbstfahrenden Servicerobotern – das vielseitige Angebot ließ keine Wünsche offen. Auch in diesem Jahr konnte der Besucherrekord erneut übertroffen werden. Die rund 70 Aussteller:innen präsentierten den Gästen nicht nur spannende Produktneuheiten, sondern boten auch exklusive Messekonditionen.

Kulinarische Erlebnisse
Ein besonderes Highlight war der Showcooking-Bereich, in dem die Besucher:innen nicht nur kulinarische Inspiration fanden, sondern auch die Möglichkeit hatten, persönliche Kontakte zu pflegen. In Bad Vöslau verwöhnte Gartner Catering die Gäste mit raffinierten Kreationen, während in Bad Gleichenberg Konrad Catering für kulinarische Hochgenüsse sorgte. Die verwendeten Produkte aus dem breiten KASTNER Sortiment überzeugten durch Qualität und Geschmack.

Erstklassiger Service trug zum besonderen Messeerlebnis bei: In Bad Vöslau betreuten Schüler:innen der HLW Biedermannsdorf die Gäste, während in Bad Gleichenberg die Tourismusschule Bad Gleichenberg für eine professionelle Bewirtung sorgte.
Weinliebhaber:innen kamen am KASTNER AllesWein Stand auf ihre Kosten, wo edle Tropfen aus Österreich und der Welt zur Verkostung bereitstanden. Gleichzeitig präsentierte das KASTNER Geschirr&Co Team die neuesten Trends für Tisch- und Küchengeschirr. Abgerundet wurde das Messeangebot durch die hochwertigen Spezialitäten von KASTNER Feinspitz, KASTNER FrischeMarkt und BIOGAST.

Bewährtes Hybrid-Messekonzept erneut erfolgreich
Das bewährte KASTNER Messekonzept, das persönliche Erlebnisse mit digitaler Bestellabwicklung verbindet, wurde auch dieses Jahr rege genutzt. Kundinnen und Kunden konnten bereits im Vorfeld über den KASTNER Messe-Shop bestellen oder ihre Bestellungen direkt an den Ständen der Lieferantinnen und Lieferanten per Tablet aufgeben. Die technische Umsetzung wurde vom Team der KASTNER Softwareentwicklung sichergestellt, sodass alle Prozesse reibungslos abliefen.
Ein besonderer Fokus lag erneut auf Nachhaltigkeit: Dank der digitalen Bestellabwicklung konnte im Rahmen der KASTNER Initiative „Aus gutem Grund“ der Papierverbrauch erheblich reduziert werden.
Mit spannenden Innovationen, inspirierenden Trends und einem rundum gelungenen Messekonzept erwiesen sich die KASTNER Genussmessen 2025 als voller Erfolg für Besucher:innen und Aussteller:innen gleichermaßen.

Foto:
Das KASTNER Team der KASTNER Genussmesse in Bad Gleichenberg. © Werner Krug



***

Bei Rückfragen wenden Sie sich bitte an: 
Ingrid Graf MA, ingrid.graf@kastner.at, +43 2822/9001-300 

Weitere Informationen finden Sie unter www.kastner.at/news 


Folgen Sie KASTNER auf
 [image: \\opssrv\kopypoint\kpk\Logos\Industrie_und_Externe\I\Instagram\glyph-logo_May2016.png] Instagram www.instagram.com/kastnergruppe, 
[image: \\z_dc2\Alle\Marketing\Social Media\5 Visuals\Social Media Piktogramme\facebook.png] Facebook www.facebook.com/kastnergruppe, 
[image: X:\kpk\Firmengruppe\Social_Media\Linked_in\Logo\Linked_in_button.png] LinkedIn www.linkedin.com/company/kastnergruppe.
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